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Química

I.-Identificación de la Asignatura

Tipo FORMACIÓN BÁSICA

Período de impartición 1 curso, 1Q semestre

Nº de créditos 6

Idioma en el que se imparte Castellano

II.-Presentación

La asignatura de Química, integrada en el primer curso del Grado en Gastronomía, representa una base esencial sobre la que

se construirá gran parte del conocimiento técnico y científico que el estudiante desarrollará a lo largo de su formación. Lejos de

ser una materia aislada o meramente teórica, la química se presenta como una herramienta clave para comprender los

fundamentos de los procesos culinarios, permitiendo una aproximación más profunda, rigurosa y creativa a la cocina.

El dominio de los conceptos básicos de química —como la estructura de la materia, las reacciones químicas, los estados de
agregación, la acidez, la oxidación o la transferencia de energía— es indispensable para interpretar fenómenos que ocurren
constantemente en la cocina: desde la cocción de un alimento hasta la elaboración de espumas, emulsiones o fermentaciones.
Estos conocimientos no solo permiten entender el “por qué” de lo que sucede en una receta, sino también el “cómo” optimizarlo,
modificarlo o innovar a partir de él.
Esta asignatura tiene, por tanto, un carácter transversal y formativo que se proyecta hacia asignaturas más especializadas del

grado, como Química de los alimentos, Operaciones de procesado y elaboración culinaria, Nutrición y Dietética. Un estudiante

que comprenda los principios químicos desde el inicio de su formación estará mejor preparado para abordar con éxito los retos

científicos y técnicos que encontrará en etapas posteriores, y podrá aplicar ese conocimiento de forma crítica y creativa en su

práctica profesional.

Además, la asignatura de Química se alinea con varios de los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) de la Agenda 2030. En

particular, contribuye al ODS 3 (Salud y Bienestar), al proporcionar herramientas para una alimentación más segura y saludable;

al ODS 12 (Producción y Consumo Responsables), al fomentar el uso eficiente de los recursos, la reducción del desperdicio

alimentario y el diseño de procesos sostenibles; y al ODS 13 (Acción por el Clima), al sensibilizar sobre el impacto ambiental de

las prácticas culinarias. También se vincula con el ODS 4 (Educación de Calidad), al ofrecer una formación científica sólida y

contextualizada.

En definitiva, esta asignatura no solo introduce al estudiante en el lenguaje y pensamiento científico, sino que le proporciona

una base imprescindible para convertirse en un profesional de la gastronomía capaz de innovar con conocimiento, actuar con

responsabilidad y contribuir a una cocina más consciente, saludable y sostenible. La química, lejos de ser un obstáculo, se

convierte así en una aliada poderosa para transformar la creatividad culinaria en excelencia técnica y compromiso social.

III.-Resultados de Aprendizaje
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Química

COM2. Capacidad para elaborar y transmitir información, ideas, problemas y soluciones a un público tanto especializado como

no especializado, construyendo razonamientos y argumentos lógicos a partir de terminología y vocabulario especializado y

técnico propio de las diferentes disciplinas de conocimiento.

CON6. Comprender de forma teórica y aplicada los principios, procesos y técnicas fundamentales de la química con implicación

en el ámbito culinario, incluyendo la composición química, propiedades, usos y alteraciones de los materiales en cocina.

HAB6. Desarrollar y optimizar procesos y productos gastronómicos, aplicando principios fundamentales en cada etapa y

controlando variables para garantizar calidad y sostenibilidad, manipulando las materias primas mediante técnicas adecuadas

de selección, conservación, almacenamiento, preparación y servicio, y demostrando habilidades prácticas en cocina y sala.

 Leyenda para las titulaciones no adaptadas al RD 822/21: CB - competencias básicas, CG - competencias generales, CE - competencias

específicas, CT - competencias transversales.

•

 Leyenda para las titulaciones adaptadas al RD 822/21: CON - conocimientos, COM - competencias, HAB - habilidades.•
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Química

IV.-Contenido

IV.A.-Temario de la asignatura

BLOQUE I.

Tema 1. Estructura atómica y enlace químico.

1.1. Antecedentes de la teoría atómica moderna. 1.2. Mecánica Cuántica. 1.3. Estructura atómica. 1.4. Propiedades periódicas

de los elementos. 1.5. Enlace covalente. 1.6. Enlace iónico.

1.7. Enlace metálico.

Tema 2. Estados de agregación de la materia.

2.1. Fuerzas Intermoleculares o de Van der Waals. 2.2. Enlaces de hidrógeno. 2.3. Propiedades de los líquidos. 2.4.

Propiedades de los sólidos. 2.5. Estructuras de los sólidos. 2.6. Diagramas de fase.

Tema 3. Estequiometría y fundamentos de reactividad.

3.1. Estequiometría. 3.2. Determinación del reactivo limitante y rendimientos. 3.3 Expresión de la concentración de las

disoluciones y cálculos.

BLOQUE II

Tema 4. Gases

4.1. Leyes de los gases. 4.2. Teórica Cinético-Molecular. 4.3. Gases reales. La ecuación de Van der Waals

Tema 5. Disoluciones

5.1. Tipos de mezclas 5.2. Disoluciones. Mezclas homogéneas. 5.3. Propiedades Coligativas de las disoluciones. 5.4. Coloides.

Tema 6. Termodinámica química

6.1. Bases de la termodinámica. 6.2. Calor y trabajo. 6.3. Primer Principio. Energía interna, y entalpía. 6.4. Ecuaciones

termoquímicas. 6.5. Segundo y Tercer Principio. Entropía. 6.6. Espontaneidad. Energía de Gibbs.

Tema 7. Cinética química

7.1. Velocidad de Reacción. 7.2. Ecuación cinética y ecuaciones integradas. 7.3. Efecto de la temperatura. 7.4. Modelos

Experimentales. 7.5. Mecanismos de reacción

BLOQUE III

Tema 8. Equilibrio químico

8.1. Introducción: Ley de acción de masas 8.2. Constante de equilibrio y concentraciones en equilibrio 8.3. Principio de Le

Châtelier

Tema 9. Equilibrio ácido-base

9.1. Ácidos y bases: teorías y producto iónico del agua 9.2. Fuerza de ácidos y bases: Constante de acidez 9.3. Hidrólisis de

sales

Tema 10. Equilibrio de precipitación

10.1. Equilibrios de precipitación: Solubilidad y constante del producto de solubilidad 10.2. Factores que afectan la solubilidad

Tema 11. Equilibrio redox

11.1. Conceptos básicos y ajuste de reacciones 11.2. Conceptos redox relacionados con la gastronomía

IV.B.-Actividades formativas

Tipo Descripción

Laboratorios experimentales y/o tecnológicos
AF2: Asistencia y participación en clases prácticas (en

laboratorio).

Tutorías académicas AF3: Tutorías Académicas individuales o grupales.

Otras actividades AF7: Otras actividades (jornadas, seminarios, visitas..).

Otras actividades AF4: Estudio autónomo del estudiante.

Asistencia a clases teóricas
AF1: Asistencia y participación en clases teóricas y de

problemas.
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Química

Realización de pruebas AF9: Pruebas de evaluación.
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Química

V.-Tiempo de trabajo del alumnado (30h grado y 25h máster)

Clases teóricas 52

Clases de resolución de ejercicios, problemas, casos, etc. 0

Prácticas en laboratorios experimentales, tecnológicos,

clínicos, campo, etc.
4

Realización de pruebas 4

Tutorías académicas 38

Actividades relacionadas: jornadas, seminarios, etc. 10

Preparación de clases teóricas 30

Preparación de prácticas/ejercicios/casos 30

Preparación de pruebas 12

Total de horas de trabajo del alumnado 180

VI.-Metodología y plan de trabajo

Tipo Periodo Contenido

Clases Teóricas Semana 1 a Semana 15

MD1. Exposición por parte del

profesorado de los temas y contenidos

recogidos en la guía docente mediante

la impartición de clases magistrales.

Resolución de ejercicios, problemas,

casos
Semana 1 a Semana 15

MD2. Realización de ejercicios una vez

finalizado cada uno de los temas.

Tutorías académicas Semana 1 a Semana 15

MD3. Se establecerán horas específicas

para la resolución de dudas, de manera

individual o colectiva, previa petición por

parte del alumnado y a conveniencia del

horario del profesor/a, para resolver las

dudas planteadas previo trabajo

individual por parte del interesado/a.

Laboratorios experimentales y/o

tecnológicos
Semana 15 a Semana 15

MD6. Realización de prácticas de

laboratorio con el objetivo de aplicar los

conocimientos teóricos a situaciones

reales en un laboratorio de química.

Otras actividades Semana 1 a Semana 15
MD4. Ejercicios evaluables individuales

o colectivos.
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Química

VII.-Método de evaluación

El modelo de evaluación general es la evaluación continua, tal como establece el Reglamento de evaluación de los resultados

de aprendizaje de la Universidad Rey Juan Carlos.

Deberán utilizarse todos los sistemas de evaluación establecidos para la asignatura en la memoria de la titulación, excepto

aquellos que tuviesen una ponderación mínima del 0%, que podrán utilizarse en los cursos académicos en los que el

profesorado lo considere oportuno. Cada uno de los sistemas de evaluación podrá ser aplicado mediante una o más actividades

de evaluación, coherentes con ese sistema. Ninguna de las actividades de evaluación podrá superar individualmente el 60% de

la calificación global de la asignatura.

La suma de las actividades de evaluación no revaluables no podrá superar el 40% de la calificación global de la asignatura y, en

general, no deberían tener nota mínima (salvo en el caso de actividades de carácter práctico en las que, estrictamente, no

pudieran reproducirse en la convocatoria extraordinaria las condiciones de evaluación de la convocatoria ordinaria).

El alumnado que no consiga superar la asignatura en la convocatoria ordinaria, o no se hayan presentado, podrán presentarse

a la convocatoria extraordinaria únicamente a las actividades de evaluación revaluables no superadas.

El uso de herramientas basadas en inteligencia artificial está prohibido en cualquier ejercicio y prueba de evaluación de la

asignatura salvo que el profesor lo indique de forma explícita en el enunciado o en el material de esta. En caso de que esté

permitido, se darán indicaciones precisas de qué usos están permitidos y cuáles no.

La distribución y características de las actividades de evaluación son las que se describen a continuación.

VII.A.- Descripción de las actividades de evaluación y su ponderación
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Química

Para superar la asignatura será necesario:

1. La superación de las prácticas de laboratorio es condición necesaria para aprobar asignatura. La nota obtenida está

considerada con un 10% (no reevaluable) en la calificación final de la asignatura.

El alumno debe obtener una calificación global igual o superior a un 5 de la máxima puntuación (10), aplicando los criterios que

se indican a continuación:

•Demostrar conocimiento de las técnicas experimentales, mantener una actitud participativa y de respeto a las normas de

seguridad (25%).

•Preparación de la práctica (25%).

•Examen de cuestiones relacionadas con el desarrollo de las prácticas y/o Cuaderno de Laboratorio (50%).

2. Se realizarán tres pruebas escritas (SE1) sobre los contenidos impartidos en las clases teóricas:

•Evaluación del Bloque I (25%). Nota mínima para aprobar 4,50. Reevaluable en convocatoria extraordinaria (SE1).

•Evaluación del Bloque II (25%). Nota mínima para aprobar 4,50. Reevaluable en convocatoria extraordinaria (SE1).

•Evaluación del Bloque III (20%). Nota mínima para aprobar 4,50. Reevaluable en convocatoria extraordinaria (SE1).

Para que las pruebas escritas sean liberatorias es necesario obtener una calificación mínima de 4,5 en las mismas. Si la

calificación es inferior a 4,5 podrán ser reevaluadas en convocatoria extraordinaria. La media ponderada de las tres pruebas

escritas debe ser igual o mayor a 5 para superar la asignatura.

3. Se realizarán dos pruebas control adicionales (SE2) que ponderarán un 10% de la calificación global y un

trabajo/proyecto/estudio de casos (SE4) que ponderará un 10% de la calificación global de la asignatura.

Nota: Es necesario superar el apartado de pruebas escritas (parciales) para poder computar la nota de los demás apartados. En

caso de no hacerlo, aparecerá como nota global el máximo obtenido, siempre y cuando no de una nota media aprobada, en

cuyo caso aparecerá una nota máxima de 4.90.

Tabla resumen de contenidos:

      Modalidad

Presencial 
   Ponderación

             

 Contenidos

    Nota mínima 

    para aprobar
                Fecha

   Reevaluable en

     convocatoria   

    extraordinaria

      SE1:Primer

parcial (1P)
         25% Bloque I 4,5*

        Periodo

lectivo
          Si

    SE1: Segundo

parcial (2P)
         25% Bloque II 4,5*

        Periodo

lectivo
          Si

    SE1: Tercer

parcial (3P)
         20% Bloque III 4,5*

  Convocatoria

ordinaria
         Si

 SE2: prueba

evaluable (1PE)
          5% Bloque I No        Periodo lectivo          No

 SE2: prueba

evaluable (2PE)
          5% Bloque II  No        Periodo lectivo          No

SE3: Prácticas de

laboratorio             

         (PL)

        10%

Guión de

prácticas, trabajo

experimental en el

laboratorio y

examen/cuaderno

de laboratorio.

5        Periodo lectivo

         Sí, solo

examen/cuaderno

de laboratorio

SE4: prueba

evaluable (3PE)
        10% Bloque III No        Periodo lectivo           No

*Nota mínima para aprobar el bloque de pruebas escritas SE1 (70% de notal total de la asignatura) es un 5, obtenido a partir de

la media ponderada de P1, P2 y P3.
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Química

Cálculo de la nota final (NF): NF = 1P*0.25 + 2P*0,25 + 3P*0.20 + 1PE*0.05 + 2PE*0.05 + PL*0.1 + 3PE*0.1

- Aquellos trabajos y/o prácticas que no sean entregados el día de la realización o en la fecha marcada por el profesor/a, no

podrán ser entregados con posterioridad, salvo en los casos contemplados en el reglamento de evaluación de la

Universidad.

- En cualquier caso, se deberá tener en cuenta que la reevaluación de junio (convocatoria extraordinaria) solamente podrá

realizarse de aquellas pruebas reevaluables (Examen de cuestiones relacionadas con el desarrollo de las prácticas y/o

Cuaderno de Laboratorio o pruebas escritas de conocimientos SE1) que en la primera convocatoria se hayan suspendido, por lo

que en ningún caso se podrá solicitar dicha reevaluación con el objetivo de subir calificaciones de pruebas que en la primera

convocatoria hayan sido superiores a 5.

- Para el estudiantado ERASMUS (in/out) y ASIMILADOS. Es muy importante que tengan el nivel requerido del idioma en el

que se imparte la asignatura para seguir las clases. No hay excepciones de ningún tipo en la mecánica de la asignatura, esto

incluye fechas, evaluación, etc. Los exámenes son siempre en Aranjuez y en las fechas oficiales fijadas por la Universidad. No

hay excepciones. Quienes no superen la asignatura en la convocatoria ordinaria (mayo), tendrán que presentarse sin excepción

(también el alumnado ERASMUS) en la convocatoria extraordinaria (junio/julio).

VII.B.- Evaluación del alumnado con dispensa académica de asistencia a clase

La concesión de Dispensa Académica de Asistencia a Clase (DAAC) no implica que se quede automáticamente eximido de

participar en las actividades de evaluación continua ni en las actividades formativas presenciales de asistencia obligatoria

establecidas en la guía docente. Una vez concedida la dispensa, el alumnado deberá contactar con el docente, que podría

proponerle las adaptaciones que considere convenientes, siempre que garanticen la adquisición y adecuada evaluación de los

resultados de aprendizaje previstos. El alumnado deberá mantener a lo largo de curso una comunicación fluida con el docente

para que este le proporcione información sobre las fechas en que se realizarán esas actividades formativas y de evaluación, en

caso de que su programación no estuviese ya fijada y a disposición del alumnado en el momento de la concesión de la

dispensa.

Asignatura con posibilidad de dispensa: Sí

VII.C.- Revisión y reclamación de las actividades de evaluación

Se realizará conforme al Reglamento de evaluación de los resultados de aprendizaje de la Universidad Rey Juan Carlos.

VII.D.- Alumnado con discapacidad o necesidades educativas especiales

Con el fin de garantizar la igualdad de oportunidades, la no discriminación, la accesibilidad universal y la mayor garantía de

éxito académico, las adaptaciones curriculares para alumnado con discapacidad o con necesidades educativas especiales

serán pautadas por la Unidad de Atención a Personas con Discapacidad, de acuerdo con la normativa que regula el servicio de

Atención a Estudiantes con Discapacidad, aprobada por Consejo de Gobierno de la Universidad Rey Juan Carlos.

Para que esas adaptaciones puedan realizarse, será requisito la emisión de un informe de adaptaciones curriculares por parte

de dicha Unidad, por lo que el alumnado con discapacidad o necesidades educativas especiales deberán contactar con este

servicio para analizar conjuntamente las distintas opciones.

VII.E.- Conducta académica, integridad y honestidad académica

La Universidad Rey Juan Carlos está plenamente comprometida con los más altos estándares de integridad y honestidad

académica, por lo que estudiar en la URJC supone asumir y suscribir los valores de integridad y la honestidad académica

recogidos en el Código Ético de la Universidad.

Para acompañar este proceso, la Universidad dispone de la Normativa de Convivencia de la Universidad Rey Juan Carlos y de

diferentes herramientas (antiplagio, supervisión) que ofrecen una garantía colectiva para el completo desarrollo de estos valores

esenciales.

Las herramientas basadas en inteligencia artificial pueden mejorar la experiencia de aprendizaje, pero debe utilizarse de forma

ética, legal, honesta y transparente. Por este motivo, deben seguirse las recomendaciones de uso adecuado indicadas por los

docentes de la asignatura.
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Química
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Química

VIII.-Recursos y materiales didácticos

Bibliografía básica

Química General. Autor: Petrucci, Harwood, Herring (8ª edición) Editorial:Prentice Hall, ISBN 0-13-014329-4

Química. Autor: R. Chang Editorial:McGrawHill 13ª Edición, Mexico D. F., 2020

Química General. Autor: J.B.Umland, J.J. Bellama, Editorial:International Thomson. ISBN 970-686-010-X

Química. Autor: ACS Editorial:American Chemical Society. ISBN 84-291-7100-4.

Chemistry. Autor: Whiten, Davis, Peck y Stanley. Editorial: Brooks/Cole, Cengage Learning. ISBN-13: 978-0-495-39163-0

Problemas resueltos de química aplicada. C. Orozco, M. N. González, A. Pérez. Ed. Paraninfo (2011). ISBN:  978-84-2838-092-8

La Química en problemas. J.M.Teijón, J.A.Garcia, Y.Jimenez, I.Guerrero. Ed. Tebar (2012). ISBN: 978-84-7360-226-6

Bibliografía complementaria

Recursos on line: Disponibles en biblioteca virtual

General Chemistry: https://learning.oreilly.com/library/view/general-chemistry/9789332524187/

IX.-Profesorado

Nombre y apellidos ALEJANDRO DE LA PEÑA RUIGÓMEZ

Correo electrónico alejandro.delapena@urjc.es

Departamento Tecnología Química y Ambiental

Campus de impartición Aranjuez

Categoría Profesor/a Permanente Laboral

Titulación académica Doctor

Responsable de asignatura No

Horario de tutorías
Para consultar las tutorias póngase en contacto con el/la

profesor/a a través de correo electrónico

Nº de Quinquenios 1

Nº de Sexenios 1

Nº de Sexenios de transferencia 0

Nº de evaluaciones positivas Docentia 2

Nombre y apellidos BERENGERE ROLANDE RENEE GUIGNON

Correo electrónico berengere.guignon@urjc.es

Departamento Tecnología Química, Energética y Mecánica

Campus de impartición Aranjuez

Categoría Profesor/a Ayudante Doctor/a

Titulación académica Doctor
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Química

Responsable de asignatura No

Horario de tutorías
Para consultar las tutorias póngase en contacto con el/la

profesor/a a través de correo electrónico

Nº de Quinquenios 0

Nº de Sexenios 2

Nº de Sexenios de transferencia 0

Nº de evaluaciones positivas Docentia 0

Nombre y apellidos JOSÉ MANUEL MÉNDEZ ARRIAGA

Correo electrónico jose.mendez.arriaga@urjc.es

Departamento Geología, Física y Química Inorgánica

Campus de impartición Aranjuez

Categoría Profesor/a Contratado/a Doctor/a

Titulación académica Doctor

Responsable de asignatura Si

Horario de tutorías
Para consultar las tutorias póngase en contacto con el/la

profesor/a a través de correo electrónico

Nº de Quinquenios 1

Nº de Sexenios 1

Nº de Sexenios de transferencia 0

Nº de evaluaciones positivas Docentia 1

Nombre y apellidos MATÍAS-JESÚS ALONSO NAVARRO

Correo electrónico matiasjesus.alonso@urjc.es

Departamento Tecnología Química y Ambiental

Campus de impartición Aranjuez

Categoría Profesor/a Ayudante Doctor/a

Titulación académica Doctor

Responsable de asignatura No

Horario de tutorías
Para consultar las tutorias póngase en contacto con el/la

profesor/a a través de correo electrónico
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Química

Nº de Quinquenios 1

Nº de Sexenios 1

Nº de Sexenios de transferencia 0

Nº de evaluaciones positivas Docentia 1

Nombre y apellidos ÓSCAR RODRÍGUEZ MONTORO

Correo electrónico oscar.rmontoro@urjc.es

Departamento Tecnología Química, Energética y Mecánica

Campus de impartición Aranjuez

Categoría Profesor/a Ayudante Doctor/a

Titulación académica Doctor

Responsable de asignatura No

Horario de tutorías
Para consultar las tutorias póngase en contacto con el/la

profesor/a a través de correo electrónico

Nº de Quinquenios 1

Nº de Sexenios 1

Nº de Sexenios de transferencia 0

Nº de evaluaciones positivas Docentia 0
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